
13° Edizione Convivio della Castagna  2014

Gentili Clienti, Cari Amici, appassionati Gourmet,
con l’arrivo dell’autunno, eccoci nuovamente a proporvi l’incontro cultural-gastronomico dedicato

al gustoso frutto dei nostri boschi.

Come di consueto prepareremo un menù di 4 portate dedicato alla castagna che sarà servito

accompagnato da ottimi vini e come tradizione vuole con un distillato di castagne concluderemo il

convivio. Quest'anno ci affiancheranno due realtà franciacortine, che saranno presentate dal loro

Direttore Commerciale Sig. Fabrizio Polenghi . Della Cantina Castello di Gussago assaggeremo i

Franciacorta Brut,  Satèn e Rosè ed anche il Pomaro un taglio bordolese di gran classe. A proporci

invece il suo distillato, da castagne provenienti da una valle a noi vicina, la Val Camonica,  sarà la

Distilleria Borgo Antico San Vitale di Borgonato di Corte Franca .

Le castagne utilizzate in cucina per realizzare il menù invece saranno raccolte nel comune di Prata

Camportaccio, dove una Cooperativa tutta al femminile sostenuta dal  locale Consorzio Forestale si

stà attivando per recuperare una tradizione una volta molto viva in Valchiavenna legata alla cura e

messa a frutto del castagneto. Saranno con noi il Presidente del Consorzio Sig. Guido Pasini ed il

Direttore Tecnico Dott.ssa  Loredana Fornè che ci illustreranno questo interessante progetto.  

.

Come al solito vi proponiamo due date :

Venerdi 17 ottobre 2014  ore 20,-

Sabato 18 ottobre 2014  ore 20,-

Costo della serata  Euro  65,-

Visto il limitato numero di posti, la partecipazione è vincolata alla prenotazione entro il

giorno precedente la data prescelta. 

Vi aspettiamo

Un cordiale saluto da noi tutti

Antonio e Andrea Tonola


